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Salmorejo

taller de cocina española

4 Tomates pelados
1 kg tomate

1 Zanahoria pequeña
1 pimiento verde pequeño

1 diente ajoCuarto de vaso vinagre
Medio vaso aceiteMedio vaso aceite

Sal
Pan del día anterior

1 Huevo duro
Jamón troceado

1. Primero dejaremos el pan en remojo con agua fría, mientras en 
el vaso de la batidora de brazo ponemos los tomates pelados y 
troceaos, el pimiento también troceado, el ajo y una pizca de sal, 
para después batirlo muy bien batido.

2.2. Cuando lo tengamos bien batido agregaremos poco a poco el 
pan al cual le escurriremos el agua con las manos, bien escurrido, 
lo batiremos todo otra vez bien batido para que el pan se integre 
con el resto de ingredientes.

3. El huevo lo coceremos y una vez cocido separaremos la yema 
y la clara. La primera la reservaremos como adorno y la segunda

4.4. Ahora será el momento de añadir el aceite de oliva y seguimos 
batiendo con la batidora de brazo hasta que nos quede una 
salsa homogénea para repartirla en los platos.


